
Acompanha queijos, frutos 

do mar, carnes brancas e massas com molhos brancos.

Coloração amarelo esverdeada de média intensidade. 

Aroma intenso e complexo, com notas de pêssego em 

calda, abacaxi maduro e mel com um leve toque de 

baunilha. Na boca possui bom volume e média estru-

tura, boa acidez de entrada, macio, equilibrado com 

final de boca leve e adocicado.
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V I N H O  F I N O  B R A N C O  S E C O

C H A R D O N N A Y

T E O R  A L C O Ó L I C O 12,9%

S I R V A de 8ºC a 10°C.

Concurso Challenge International du Vin - França, 2017BRONZE

Concurso Chardonnay du Monde - França, 2018PRATA

Wines of Brazil, 2023 (Safra 2021)GOLD
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