
Ideal para acompanhar 

carnes vermelhas, massas com molhos condimentados 

e queijos maduros.

Apresenta coloração rubi com tons violáceos. Aroma com-

plexo e intenso de frutas vermelhas maduras e notas de 

carvalho, como caramelo, cacau, café, baunilha. Em boca é 

encorpado, sua acidez é moderada dando equilíbrio ao 

vinho, seu retrogosto é longo, com notas amadeiradas e 

frutas vermelhas. Apresenta taninos macios.
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V I N H O  F I N O  T I N T O  S E C O

MERLOT

Wines of Brazil, 2019COMMENDED

T E O R  A L C O Ó L I C O 12,8%

S I R V A de 16ºC a 18°C.

M A T U R A Ç Ã O 24 meses em barricas de carvalho
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