
Ideal para acompanhar 

comidas de média estrutura, petiscos salgados, 

lasanhas, massas com molhos estruturados, risotos, 

pizzas, galeto assado ou carnes vermelhas assadas ou 

grelhadas.

Apresenta coloração vermelho granada de média intensi-

dade. Aroma com notas de frutas vermelhas, toques de 

figo em calda e especiarias, como cravo, canela e pimenta.

Devido à passagem por carvalho destaca-se um toque 

leve de baunilha. Um vinho de integridade bastante com-

plexa e com notas de mais maturação.
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V I N H O  F I N O  T I N T O  S E C O

P I N O T  N O I R

Wines of Brazil, 2019GOLD

Wines of Brazil, 2023 (Safra 2020)GOLD

T E O R  A L C O Ó L I C O 13,5%

S I R V A de 16ºC a 18°C.

M A T U R A Ç Ã O 12 meses em barricas de carvalho
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