
T E O R  A L C O Ó L I C O 13,2%

S I R V A de 16ºC a 18°C.

Ideal para acompanhar 

carnes vermelhas e queijos fortes.

Das ilhas que compõem o arquipélago dos Açores, em 

Portugal, saíram as primeiras famílias que povoaram o 

estado do Rio Grande do Sul. Seus costumes e tradições 

emergem das praias, lagos e vulcões que formam uma 

paisagem de natureza exuberante, cruzam o Oceano 

Atlântico e encontram lar nos Campos de Cima da Serra, 

onde a chama açoriana segue viva no trabalho da Vinícola 

Família Lemos de Almeida. Neste exemplar, as nove ilhas 

açorianas e três castas de uva misturam-se em um só 

vinho, um mergulho refrescante e intenso nas suas raízes 

portuguesas. Bem-vindo a um novo mundo: o da excelên-

cia! 

Coloração rubi brilhante. Aroma de frutas como ameixa 

seca e uva passa, além de notas de menta, café e cravo. 

Em boca apresenta bom equilíbrio entre tanino e acidez, 

médio corpo, boa persistência, retrogosto macio e delica-

do.
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