
Coloração: Coloração dourada brilhante.

Olfativo: Aromas intensos de baunilha, chocolate 

branco, ameixa branca, abacaxi maduro em 

perfeita harmonia.

Gustativo: Em boca apresenta primeiro ataque 

doce com bom volume, taninos macios e acidez 

equilibrada com retrogosto persistente.

    Excelente com pratos 

mais estruturados, como bacalhau com natas, 

polvo grelhado, massas com molhos amanteigados, 

risotos de frutos do mar e queijos curados.

V I N H O  F I N O  B R A N C O  S E C O

ALVAR INHO

C A R A C T E R Í S T I C A S  S E N S O R I A I S

T E O R  A L C O Ó L I C O 13,6%

S I R V A de 8ºC a 10°C.

M A T U R A Ç Ã O 24 meses em barricas de 
carvalho francês

WWW.FAMILIALEMOSDEALMEIDA.COM.BR

10
%

30
%

30
%2023 2024 2025

ASSEMBLAGE DAS SAFRAS

Os 24 meses de envelhecimento em barricas especiais 

dão origem a uma combinação rara de acidez, estrutura 

e potência. O alto potencial de guarda garante que essas 

características sobrevivam por mais de uma década, 

tanto na garrafa quanto na memória de quem as 

degusta.

Da união entre uma casta e uma vinícola de origens 

lusitanas, nasce esse vinho imponente com sabor de 

tradição e história.
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