
Coloração: Coloração dourada brilhante.

Olfativo: Apresenta aromas como mamão, maçã, 

amêndoas, mel.

Gustativo: Em boca tem bom volume, acidez 

presente e equilibrada com final de boca agradável.

                                   Acompanha frutos do 

mar grelhados, salmão ao forno, carnes brancas com 

molhos cremosos e queijos de média intensidade 

como gouda ou gruyère.

V I N H O  F I N O  B R A N C O  S E C O

S A U V I G N O N  B L A N C

C A R A C T E R Í S T I C A S  S E N S O R I A I S

T E O R  A L C O Ó L I C O 12,8%

S I R V A de 8ºC a 10°C.

M A T U R A Ç Ã O 24 meses em barricas de 
carvalho francês
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Esse exemplar oferece à casta francesa Sauvignon 

Blanc um detalhe que faz toda a diferença: a 

passagem por barricas de carvalho  francês por 24 

meses, especialmente fabricadas para preservar os 

taninos mais elegantes. 

O resultado é um vinho com estrutura, potência e 

um alto potencial de guarda.
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ASSEMBLAGE DAS SAFRAS

H A R M O N I Z A Ç Ã O


